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# t o u s e n g a g é s p o u r s t o p p e r l é p i d e m i e

 Rappel des gestes barrières sur les communications : Réseaux Sociaux, emailings, site internet 

 Protocole sanitaire à destination de nos visiteurs, exposants, prestataires et notre équipe. Il est adressé à 

compter de la mi-octobre par les médias les plus adaptés à chaque cible (email, courrier, téléchargeable 

sur l’espace exposant, SMS, site internet)

 Qualification des numéros de portable des participants afin de pouvoir assurer une traçabilité de cas de 

contacts si besoin - Incitation à télécharger l’application Covid

Outre la communication sur le protocole sanitaire  : 

 Incitation à commander les badges visiteurs et exposants en ligne et à les imprimer chez soi  afin de limiter 

l’affluence sur les points d’accueil

 Incitation auprès des visiteurs à faire scanner leurs badges par les exposants pour éviter les échanges de 

cartes de visites

 Rappel des obligations gestes barrières aux exposants pour qu’ils puissent anticiper leurs achats ( cf

masques, gel, etc) et assistance pour le sourcing de solutions via l’extranet exposant.



# t o u s e n g a g é s p o u r s t o p p e r l é p i d e m i e

 Elargissement des allées à 2,5m et 3 m afin de fluidifier la circulation

 Mise en place de la distanciation sociale avec potelets, marquage au sol pour tous les espaces : accueil, 

vestiaire, bar, salles de conférences, etc… et affichages des mesures barrières 

 Gestion des flux en temps réel pour respecter le seuil des 1000 participants en simultané

 Réduction maximale des points de contacts avec le public notamment aux accueils, entrées/sorties 

différenciées pour éviter les croisements des flux , organisation des files d’attente

 Une chaise sur 2 de condamnée dans les salles de conférences et ateliers ; désinfection régulière des 

pupitres 

 Réorganisation du vestiaire avec mise sous housses plastiques, flux de dépose/reprise séparés

 Centrale de Traitement de l’Air permettant d’apporter 100% d’air neuf dans les espaces



# t o u s e n g a g é s p o u r s t o p p e r l é p i d e m i e

 Faire respecter les gestes barrières et la distanciation physique : 

 Obligation (contrôlée par un agent) à l’entrée du salon de se désinfecter les mains avec du gel hydro-

alcoolique

 Mise à disposition d’un masque sur simple demande

 Mise en place d’une brigade COVID par le Centre de Congrès – Contrôle des mesures du protocole 

sanitaire 

 Protocole de nettoyage renforcé et du gel hydro-alcoolique aux points stratégiques du parcours visiteur 

(Entrée, entrées des salles de conférences, dans les sanitaires et aux espaces de restauration)

 Mise en place d’une antenne médicalisée et d’une procédure d’évacuation pour les personnes présentant 

des symptômes.

 Un référent Covid 19 SIFA qui sera l’interlocuteur privilégié du référent Covid 19 du Centre des Congrès de 

Lyon.

 Une veille légale de la réglementation et des mesures gouvernementales. Une diffusion d’affichages, 

informations aux personnels permanents et vacataires en relation avec les publics et des mesures est 

appliquée.



# t o u s e n g a g é s p o u r s t o p p e r l é p i d e m i e

 Respect des gestes barrières (port du masque et gel obligatoires ).

 Renfort du nettoyage des surfaces de contact et espaces particulièrement fréquentés (ex : banque 

d’accueil) 

 Un kit Gel hydro-alcoolique / lingettes désinfectantes est fourni à chaque stand 

 Respect de  la distanciation physique (observer une distance physique d’1 mètre entre chaque personne)

 Désignation d’un responsable Covid-19 par stand : devra être présente pendant toute la durée du salon et 

sera en charge de faire respecter les normes sanitaires demandées sur le stand

 Distribution d’échantillons ou de catalogues autorisée sur le stand mais, elle ne doit pas être effectuée en 

libre-service

 Pour les repas, apéritifs, boissons : ne pas laisser les visiteurs se servir eux-mêmes. Confier cette tâche 

aux membres de votre équipe ou votre traiteur, qui auront préalablement désinfecté leurs mains. 


